
бот по ТО и ТР для автобусов МАЗ по сравнению с ранее используемыми в 
методике [1] базовыми (эталонными) моделями автобусов.
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Работа выполняется в соответствии с НИР «Совершенствование техники и 
технологии обработки субпродуктов» Ns госрегистрации 20164696 от 29.12.2016 г., 
этап №5 «Разработка центрифуг других типоразмеров в соответствии с клас­
сификацией по производительности».

Объектом исследований является центрифуга для обработки шерстных и 
слизистых субпродуктов. ...
; Используя научно-технический и промышленный потенциал нашей стра­

ны, студенты нашего университета разработали технический проект: универ­
сальных, центрифуг для обработки различных видов субпродуктов вместимо­
стью 25 кг и 50 кг [1]. "  . ' : ч

Благодаря наличию сменных роторов различной конструкции для обработ­
ки субпродуктов разных видов, имеющих профильное посадочное отверстие, 
приводу, содержащему приводной вал, свободный конец которого выполнен 
также профильным, обеспечивается, универсальность центрифуги при обра­
ботке, субпродуктов разных видов.

Предлагаемая универсальная ЦТФ позволит для мясожировых предприя­
тий малой мощности обрабатывать все виды с/п, что обеспечит экономиче­
ский эффект,-

На основе данных центрифуг в этом году были разработаны специализиро­
ванные центрифуги для обработки субпродуктов вместимостью 75 кг и 100 кг. 
г : Отличием данных центрифуг от. универсальных является невозможность 

обработки различных видов субпродуктов на одной машине, из-за нецелесо­
образности применения универсальных центрифуг на прёдприятиях большой 
мощности. Центрифуги для обработки шерстных и слизистых субпродуктов 
будут отличаться формой ротора и ребер, вваренных в барабан!

, Специализированая центрифуга для обработки субпродуктов различных 
видов (рисунок 1) состоит,из основания 9, барабана 2, установленного на ста­
нине 3 с помощью шарнира 3 и прикрепленного к станине защелками 4, вра­
щающегося в горизонтальной плоскости сменного ротора 5 и привода 6. Ба­
рабан 2 после освобождения защелок 4 откидывается относительно шарнира 
3 для удобства выполнения санитарной обработки. В верхней части барабана 
2 прикреплен трубопровод 7 для подачи обрабатываемой воды и выполнено 
загрузочное отверстие. В станине установлена сливная труба 8 для отвода 
отработанной воды и шлама. На барабане установлен люк для выгрузки гото­
вого продукта 9. Привод состоит из мотор-редуктора 10 и приводного вала 11,
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установленного в подшипниках. Привод 
закреплен к станине соосно с бараба­
ном. Верхний конец приводного вала 11 
-  шлицевой, обеспечивающий переда­
чу крутящего, момента от мотор- 
редуюгора 10 сменному ротору 5. Ротор 
5 устанавливается на профильный ко­
нец приводного вала 11 и крепится од­
ним болтом 12 и шайбой 13.

Рисунок 1 -  Центрифуга для 
обработки субпродуктов 

единовременной 
загрузкой барабана 100 кг

Подготовка центрифуги к работе. 
Освобождаем барабан от , крепления со 
станиной открытием защелок. Откидыва­
ем барабан относительно шарнира, 
обеспечивая при этом удобный доступ к 

очистке центрифуги. Барабан устанавливаем в исходное положение и крепим к 
станине защелками. Загружаем в барабан определенный объем субпродуктов, 
подлежащих обработке. Центрифуга готова к работе.,

Центрифуга работает следующим образом. Включается привод, обеспечи­
вающий вращение ротора, который, в свою очередь, приводит во вращение 
субпродукты, орошаемые водой определенной температуры. Вращающиеся 
субпродукты трутся о поверхности ротора и барабана й очищаются. Отрабо­
танная вода со. шламом отводится через сток. После завершения цикла 
очистки прекращается подача воды; открывается заслонка и обработанные 
субпродукты под действием центробежной силы выгружаются в тару. Привод 
отключается. Цикл повторяется.

При разработке данных центрифуг мы руководствовались возможностью 
укомплектовать линейку универсальных и специализированных центрифуг. Дан­
ная линейка центрифуг позволит составить конкуренцию зарубежным центрифу­
гам и позволит продвинуть отечественную промышленость на новый уровень.
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