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Целью данной статьи является рассмотрение новых тенденций и инноваций в логи-

стике, которые применяются в сегменте Foodtech для повышения эффективности достав-

ки и улучшения опыта потребителей. 
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The purpose of this article is to explore new trends and innovations in logistics that are being 

applied in the Foodtech segment to improve delivery efficiency and enhance the consumer experi-

ence. 
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В последние годы наблюдается всплеск новых технологий в направлении пищевого 

производства. 

Foodtech (или Food Technology) – это область, которая объединяет пищевую промыш-

ленность и технологии. Она относится к разработке и применению технологий в производ-

стве, обработке, доставке и потреблении пищевых продуктов.  

Интерес к FoodTech растет во всем мире. Во многом такой тренд закрепился благодаря 

пандемии: запросы на доставку выросли многократно, а изменение цепей поставок и перебои 

на производствах лишний раз продемонстрировали миру, что рынок еды пора менять: делать 

более умным и гибким. 

Среди направлений Fodtech стоит выделить следующие: 

1. Онлайн-платформы для доставки еды. Приложения и веб-сервисы, которые позволя-

ют потребителям заказывать еду из различных кулинарных заведений с доставкой на дом или 

в офис. 

2. Агротехнологии. Применение технологий в сельском хозяйстве для повышения уро-

жайности, оптимизации процессов выращивания растений или животноводства, использова-

ния умных сенсоров, автоматизации и других инноваций. 

3. Инновации в производстве пищевых продуктов. Разработка новых методов обработ-

ки, консервации, упаковки и хранения пищевых продуктов с целью улучшения качества, уве-

личения срока годности и безопасности пищи. 

4. Управление отходами. Продукты и решения, которые помогают сократить количество 

пищевых отходов. В этот сегмент входят также экоупаковки для еды, альтернативы пластико-

вых стаканчиков. 

5. Пищевые ингредиенты и альтернативные продукты. Исследования и разработка но-

вых ингредиентов, добавок и альтернативных продуктов, таких как растительные мясные за-

менители, молочные альтернативы, функциональные добавки и другие инновационные про-

дукты. 

6. Умные технологии и аналитика. Применение искусственного интеллекта, интернета 

вещей (IoT) и аналитических инструментов для мониторинга, управления и оптимизации 

процессов в пищевой промышленности. 

Ожидается, что к 2027 году мировой рынок пищевых технологий достигнет $342,52 

млрд против $220,32 млрд в 2019 году. 

По данным FoodTech Data Navigator, в 2022 глобальные инвестиции в FoodTech году 

снизились на 50% по сравнению с 2021 годом (с 54 млрд евро в 2021 году до 28 млрд евро в 

2022 году). Несмотря на такое падение, они все же на 20% превысили уровень 2020 года.  

Традиционно более половины инвестиций в foodtech-стартапы приходится на сектор 

онлайн-заказов и доставки еды из магазинов и ресторанов. 



199 

В современном мире доставка еды на дом стала популярным способом получения еды 

для многих людей. Рестораны и кафе активно развивают услуги доставки, чтобы удовлетво-

рить спрос своих клиентов и расширить бизнес. 

Сфера доставки еды значительно выросла в период пандемии, однако активно развива-

лась и ранее. Буквально в течение двух-трех лет такие сервисы, как американские Uber Eats и 

Door Dash, немецкий Delivery Hero, британский Deliveroo, российские Delivery Club и «Ян-

декс-еда», по сути, поменяли принципы взаимодействия ресторанов с клиентами во всем ми-

ре и увеличили продажи в разы. 

Развитие логистики в сегменте Foodtech, особенно в доставке еды на дом, имеет реша-

ющее значение для обеспечения эффективности и удобства этой услуги. Ниже представлены 

некоторые ключевые моменты в развитии логистики в Foodtech: 

1. Онлайн-платформы для заказа еды. Пользователи могут выбирать блюда из различ-

ных ресторанов и кафе, делать заказы через веб-сайты или мобильные приложения.  

2. Оптимизация доставки. Компании в сегменте Foodtech активно оптимизируют про-

цесс доставки для улучшения скорости и эффективности. Используются алгоритмы маршру-

тизации, которые определяют оптимальные маршруты для курьеров, учитывая расстояния, 

трафик и другие факторы.  

3. Развитие сетей доставки. В некоторых случаях, компании в Foodtech создают соб-

ственные сети доставки, нанимают собственных курьеров и осуществляют доставку само-

стоятельно. Это позволяет им более тесно контролировать процесс доставки, улучшать каче-

ство обслуживания и обеспечивать более быструю доставку. 

4. Партнерство с внешними службами доставки. Некоторые компании в Foodtech пред-

почитают сотрудничать с внешними службами доставки, такими как Uber Eats, Deliveroo или 

Grubhub. Это позволяет им расширить географию доставки и использовать уже существую-

щие логистические сети. 

5. Обработка и сохранность продуктов. Логистика в Foodtech также включает разработ-

ку эффективных методов упаковки пищевых продуктов для обеспечения их сохранности и 

качества во время доставки.  

Эти аспекты требуют тщательного планирования, контроля и сотрудничества между 

различными участниками цепочки поставок, включая поставщиков, производителей, логи-

стические компании и рестораны. Применение современных технологий и инновационных 

подходов, таких как использование Интернета вещей (IoT) для мониторинга температуры или 

блокчейн-технологий для обеспечения прозрачности и отслеживаемости продуктов, также 

может помочь в решении этих проблем. Эффективное управление обработкой и хранением 

продуктов питания является ключевым фактором для обеспечения качества и безопасности 

продуктов и удовлетворения потребностей клиентов в сегменте foodtech. Вакуумная упаков-

ка, специальные контейнеры и термоизолирующие материалы помогают сохранить свежесть 

и температуру продуктов во время транспортировки. 

Эффективное управление обработкой и хранением продуктов питания является ключе-

вым фактором для обеспечения качества и безопасности продуктов и удовлетворения по-

требностей клиентов в сегменте foodtech. 

Среди значительный инноваций в данной сфере можно отметить использование новых 

технологий. для оптимизации логистики. Например, дроны и автономные транспортные 

средства могут использоваться для доставки еды на дом в определенных районах. Также 

внедряются умные системы отслеживания, которые позволяют клиентам и ресторанам от-

слеживать местоположение курьера в режиме реального времени.  

Дроны и АТС могут использоваться для доставки на большие расстояния, быстрой до-

ставки в городских условиях, доставки в отдаленные районы, улучшения скорости доставки 

и снижения затрат на доставку. Однако при использовании дронов и АТС для доставки необ-

ходимо учитывать регулирование и безопасность. Разработка соответствующих нормативных 

актов и руководящих принципов, а также обеспечение безопасности воздушного и дорожного 
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движения, являются ключевыми аспектами успешной интеграции этих технологий в логи-

стические системы доставки. 

Использование искусственного интеллекта (ИИ) и алгоритмов для оптимизации марш-

рутов доставки в сегменте foodtech имеет особое значение, поскольку эффективность и точ-

ность доставки продуктов питания являются ключевыми факторами успеха в этой отрасли. 

ИИ используется для помощи в учете временных ограничений и особенностей продуктов, 

анализе данных о спросе, учете дорожной ситуации 

Доставка еды на дом является динамично развивающейся отраслью, и существуют опреде-

ленные регулятивные и юридические аспекты, которые необходимо учитывать. Среди них: 

1. Лицензирование и разрешения: В зависимости от юрисдикции, компании, осуществ-

ляющие доставку еды на дом, могут быть обязаны получить специальные лицензии или раз-

решения.  

2. Соблюдение санитарных и гигиенических нормы для обеспечения безопасности пи-

щевых продуктов и предотвращения передачи инфекций через доставку еды. 

3. Этические и правовые аспекты отношений с курьерами: сюда включаются вопросы 

трудовых отношений, соответствие нормам оплаты труда, страхование и ответственность за 

возможные происшествия во время доставки. 

4. Защита данных и конфиденциальность клиента, чтобы предотвратить утечку или 

злоупотребление личной информацией клиентов. 

5. Рекламные правила: Компании доставки еды на дом могут проводить маркетинговые 

активности, включая рекламу и промо-акции. При этом необходимо соблюдать рекламные 

правила и нормы, чтобы избежать ложной или вводящей в заблуждение рекламы. 

Развитие логистики в сегменте Foodtech продолжается, и компании постоянно внедря-

ют новые инновации и улучшения, чтобы обеспечить более быструю, эффективную и удоб-

ную доставку еды на дом. Технологические инновации, оптимизация маршрутов, улучшен-

ная координация и партнерства с внешними службами доставки помогают снизить время до-

ставки, повысить уровень обслуживания и расширить доступность услуги. 
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В статье представлен авторский взгляд на специфику предметной области проектов 

реконструкции промышленных зданий и сооружений. Показано, что в управления проектами 

реконструкции зданий и сооружений в промышленности особое внимание уделяется выбору 

антикоррозионных и огнезащитных материалов, позволяющих обеспечить долгосрочную за-

щиту конструкций. 
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The article presents the author's view on the specifics of the subject area of reconstruction 

projects of industrial buildings and structures. It is shown that in the management of reconstruction 

projects of buildings and structures in industry, special attention is paid to the choice of anticorro-

sive and flame-retardant materials that allow for long-term protection of structures. 


