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1 ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА

Преддипломная практика является одним из завершающих этФАо® ^$)6i$rjt£ 
процесса по подготовке специалистов с высшим образованием по специально
сти 1-36 09 01 «Машины и аппараты пищевых производств». Практика прово
дится на профильных предприятиях Республики Беларусь.

Целью преддипломной практики является практическое изучение комплекса 
вопросов проектирования, освоения, эксплуатации машин и аппаратов пище
вых производств, а также подготовка производства и управление процессом его 
изготовления.

Задачами практики являются;
-  закрепление теоретических знаний;
-  углубление и расширение технического, организационно-управленческого 

кругозора, проверка готовности к самостоятельной инженерной деятельности;
-  сбор и анализ материалов для выполнения дипломного проекта в соответ

ствии с заданием.
Продолжительность практики составляет 6 недель. Сроки проведения прак

тики устанавливаются университетом в соответствии с рабочим учебным пла
ном и на основании договоров с предприятиями. Ежедневное время нахожде
ния студента на практике соответствует «рафику работы соответствующего 
предприятия.

2 ОРГАНИЗАЦИЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ

2.1 Порядок прохождения практики
Преддипломная практика проводится в соответствии с учебным планом 

специальности 1-36 09 01 «Машины и аппараты пищевых производств» в 10 
семестре.

Базами практик являются предприятия пищевого профиля (независимо от 
формы собственности), с которыми заключены соответствующие договора. Сту
денты, распределяющиеся на основе договора о целевой подготовке конкре тног о 
предприятия, проходят преддипломную практику на данном предприятии.

За месяц до начала практики кафедра подготавливает приказ ректора о про
хождении преддипломной практики, определяющий темы дипломных проек
тов, руководителей дипломного проектирования и преддипломной практики, а 
также распределение студентов по базам практики.

Гемы дипломных проектов заранее согласовываются с предприятиями- 
базами. По результатам прохождения преддипломной практики возможна кор
ректировка или изменение темы дипломного проекта, утвержденная приказом.

Перед выездом на базы практик кафедра проводит организационное собра
ние со студентами, на котором объясняются порядок прохождения и содержа
ния практики, обязанности сторон, участвующих в проведении практики, на
значаются старшие групп на каждой базе практики, выдаются программы прак
тики, путевки, дневники, копии договоров о практике между УО БрГТУ и 
предприятием, а также проводится инструктаж по охране труда, что свидетель
ствует об их обязательстве соблюдать правила безопасного поведения как по 
пути на практику и обратно, так и во время практики.
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Студентам, выезжающим за пределы г. Бреста, обучающимся на бюджетной 
основе, бухгалтерия университета производит финансовый расчет и выдает 
аванс на командировочные расходы в соответствии с положением о практике 
студентов УО Бр1ТУ от 11.02.2013 №6.

По прибытии на базу практики студенты обращаются в отдел подготовки
кадров предприятия, проходят инструктаж по охране труда на предприятии 

и рабочем месте, закрепляются за руководителем практики от предприятия.
Результаты выполнения содержательной части практики оформляются сту

дентом в виде письменного отчета, который рецензируется и подписывается 
руководителем практики от предприятия. Подпись заверяется печатью отдела 
кадров. В дневнике практике руководитель от предприятия дает производст
венную характеристику студенту, в которой отражает полноту выполнения 
программы практики и отчета, добросовестность и инициативу при выполнении 
производственных заданий, оценивает способность дипломника решать постав
ленные задачи.

В течение двух дней после окончания практики студент представляет гото
вый отчет и дневник руководителю практики от университета (путевка с заве
ренными датами прибытия и убытия с практики и проездные документы).

2.2 Обязанности руководителей практики от предприятия, университета 
и студентов-практикантов

Согласно положению о практике студентов УО БрГТУ от 11.02.2013 №6 оп
ределен следующий перечень обязанностей.

Руководитель практики от предприятия обязан:
-  организовать и провести ознакомительные экскурсии в соответствии с 

программой преддипломной практики;
-  организовать получение студентами конструкторской документации в со

ответствии с заданием на дипломный проект;
-  привлекать студентов-дипломников к выполнению текущей работы по 

проектированию машин (аппаратов), их наладок;
-  контролировать соблюдение студентами правил внутреннего распорядка 

предприятия;
-  контролировать ведение студентами дневников практики, дать рецензию и 

подписать отчет по практике, дать производственную характеристику студенту 
в дневнике практики.

Руководитель практики от кафедры университета обязан:
-  составить индивидуальное задание по преддипломной практике каждому 

закрепленному студенту;
-  участвовать в организационном собрании со студентами перед практикой, 

на котором объявить студентам содержание и порядок прохождения практики, 
назначить старшего группы студентов на закрепленной базе практики, выдать 
студентам программу практики, путевки на базу практики и жилье, дневники с 
индивидуальными заданиями, контролировать прохождение студентами инст
руктажа по охране труда и его регистрацию в кафедральном журнале;

-  совместно с руководителем практики от предприятия организовать сбор 
студентами материалов и составление отчета по практике;
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-  дать пояснения руководителю практики от предприятия по программе 
практики;

-  проверить отчеты по практике и дневники, дать допуск студенту к защите 
отчета перед комиссией;

представить заведующему кафедрой отчет о проведении практики по ус
тановленной форме, в сроки, оговоренные приказом.

Студент-практикант обязан:
-  в установленный срок явиться на место практики и приступить к ознаком

лению с производством;
-  участвовать во всех мероприятиях, проводимых кафедрой по организации 

практики;
-  соблюдать сроки прохождения практики, представления отчета и дневника 

на проверку и защиту;
-  соблюдать действующие на предприятии правила внутреннего распорядка 

и охраны труда, правила общественного распорядка в общежитии и гостинице;
-  полностью выполнить программу практики и производственные задания 

руководителя практики от предприятия, регулярно вести дневник практики;
-  своевременно представить финансовый от чет в бухгалтерию университета.
Старший группы дополнительно обязан:
-  получить, хранить во время пути на базу практики и обратно и предста

вить по назначению направление, программу практики, копии договоров о 
практике, о предоставлении жилья;

-  организовать отъезд и прибытие группы на базу практики;
-  оказывать помощь в организационных вопросах практики работнику отде

ла кадров, который занимается вопросами практики, руководителям практики 
от предприятия и кафедры университета.

Текущий контроль осуществляется руководителем практики от предприятия. 
Проверяется ход выполнения программы практики, индивидуального задания, 
ведение дневника практики с периодичностью контроля 1-2 раза в неделю.

Периодический контроль осуществляется руководителем практики от уни
верситета, ответственным за преддипломную практику на кафедре, заведую
щим кафедрой. Проверяется ведение дневника, выполнение программы практи
ки, сбор материалов для дипломного проектирования. Проводятся консульта
ции но вопросам прохождения практики и сбора материалов.

Окончательный контроль производится руководителем практики от пред
приятия и университета. Перед окончанием практики (за 3-4 дня) отчет пред
ставляется руководителю практики от предприятия для просмотра. После про
смотра и утверждения о тчета руководитель от предприятия дает студенту про
изводственную характеристику и выставляет оценку за работу на преддиплом
ной практике.

Защита отчета производится комиссией, на предприятии или кафедре, с обя
зательным участием руководителя практики от университета. Оценка диффе
ренцированного зачета по преддипломной практике выставляется комплексная, 
с учетом качества оформления, содержания и защиты отчета, отзыва и оценки 
руководителя от предприятия.

Студент, не выполнивший программу, не собравший материал для диплом
ного проектирования либо получивший неудовлетворительную оценку при за
щите отчета, не допускается к дипломному проектированию.
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3. СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИКИ
Студенты проходят преддипломную практику в производственных цехах на 

рабочих местах в качестве наладчиков технологического оборудования или ре
монтников, дублеров мастера, а также в техническом или конструкторском от
делах (бюро).

Практика включает производственную и учебно-ознакомительную части.
Производственная часть практики выполняется на рабочих местах в качест

ве наладчиков, слесарей-ремонтников, конструкторов и т.д. Параллельно изуча
ется структура и организация управления производственного участка, органи
зация рабочих мест; технологические процессы переработки сырья и полуфаб
рикатов и производства пищевых продуктов; свойства перерабатываемого сы
рья, полуфабрикатов производимых пищевых продуктов; применяемое на уча
стках оборудование, инструменты; производственные условия, влияние свойств 
сырья, полуфабрикатов и пищевых продуктов, а также производственных усло
вий на применяемые для изготовления технологического оборудования мате
риалы и его конструкцию; техническое нормирование и система оплаты труда.

Учебно-ознакомительная часть практики включает изучение и анализ целе
сообразности применяемой на предприятии технологии переработки сырья и 
полуфабрикатов, производства пищевой продукции, видов оборудования, с от
ражением в отчете следующих вопросов:

-  номенклатура и объем перерабатываемого сырья и полуфабрикатов, а так
же выпускаемой пищевой продукции, и их основные свойства;

-  структура и схема управления предприятием (состав и взаимодействие ос
новных цехов, отделов, служб);

-  технологические схемы, используемые на производственных участках 
(схемы оригинальных и новаторских технологических процессов, их сущность);

-  производственные условия, влияние свойств сырья, полуфабрикатов и 
пищевых продуктов, а также производственных условий на применяемые для 
изготовления технологического оборудования материалы и его конструкцию;

-  выход целевого продукта;
-  характеристика отходов производства, их рациональное использование;
-  характеристика побочных продуктов производства (при наличии), их ис

пользования;
технологические расчеты;

-  основные типы и модели применяемого оборудования, его техническая 
характеристика, устройство и принцип действия.

Теоретические занятия проводятся ведущими специалистами предприятия в 
форме лекций, бесед и докладов но актуальным технологическим и конструк
торским вопросам, а также вопросам экономики и организации производства по 
тематике, согласованной с кафедрой, следующих направлений:

-  достижения предприятия в технологии производства пищевых продуктов;
-  методы механизации и автоматизации, применяемые на предприятии;
-  мероприятия, направленные на сокращение производственного цикла;
-  конструктивные особенности применяемых машин (аппаратов) пищевых 

производств;
-  отечественные и мировые достижения в области технологического обору

дования пищевых производств;
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-  методы повышения надежности, долговечности и виброустойчивости ма
шин (аппаратов);

-  системы конструкторской, технологической и организационной подготов
ки производства;

-  формы научной организации труда, применяемые на предприятии.
Во время прохождения преддипломной практики руководитель от предпри

ятия организует экскурсии в производственные цеха и подразделения, входящие в 
состав структуры предприятия, продолжительностью в целом не более 3-4 дней.

4. ИНДИВИДУАЛЬНЫЕ ЗАДАНИЯ

Тематика заданий на дипломное проектирование охватывает все пищевые 
производства и включает всю номенклатуру отраслевого технологического 
оборудования.

Проекты имеют конструкторский характер, в них решаются задачи разра
ботки новой конструкции на уровне технического решения, модернизации на 
уровне технического решения, модернизации серийно изготавливаемого техно
логического оборудования.

Тема: «Линия (участок линии) производства конкретного вида пищевого 
продукта», а специальное задание предусматривает решение определенной ин
женерной задачи, связанной с развитием конструкции машины и аппарата, ко
торые являются составной частью технологической линии.

При изучении оборудования необходимо уделить внимание следующему:
• повышение производительности линии, машины, аппарата;
• повышение качества продукции;
• изучение условий труда обслуживающего персонала с точки зрения эрго

номики, техники безопасности и охраны труда;
• экономия времени на санитарное обслуживание оборудования;
• экономия времени на техническое обслуживание оборудования;
• экономия энергоресурсов;
• экономия конструкционных материалов;
• повышение технологичности конструкции с точки зрения изготовления и 

ремонта;
• улучшение дизайна оборудования;
• снижение себестоимости продукции.
Вместе с этим необходимо рассмотреть возможность развития конструкций 

машин (аппаратов) с т очки зрения повышения качества самих технологических 
процессов, которые реализуются этим оборудованием. Речь идет о повышении 
точности, устойчивости, надежности, управляемости и стабильности техноло
гических процессов, а также о снижении их чувствительности к возмущающим 
факторам окружающей среды.

Индивидуальное задание соответствует теме дипломного проекта и опреде
ляется руководителем практики от университета (записывается в дневник руко
водителем от университета).

Тематика заданий включает изучение конструкции современной технологи
ческой машины или аппарата, предназначенной для обработки (переработки)
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сельскохозяйственного сырья, полуфабриката или производства пищевого про
дукта, а также изучение технологической операции, выполняемой на данном 
оборудовании.

Изучение технологии операции охватывает следующие вопросы:
-  изучение свойств перерабатываемого сырья, полуфабриката;
-  изучение состава и принципа действия технологической линии сырья или 

полуфабриката;
-  изучение технологической операции, выполняемой заданной машиной 

(аппаратом), место и роль машины (аппарата) в технологической линии;
-  изучение условий производства и их влияние на применяемые для изго

товления машины (аппарата) материалы и конструкцию.
При изучении конструкции машины (аппарата) необходимо в отчете отра

зить следующие вопросы:
-  назначение, выполняемые операции, технические характеристики;
-  устройство и работа машины (аппарата) в целом, а также основных узлов 

и механизмов;
-  порядок наладки и переналадки на различные режимы работы;
-  порядок частичной разборки -  сборки для обеспечения санитарной обра

ботки, а также порядок и правила выполнения санитарной обработки машины 
(аппарата);

-  характеристика системы управления машиной (аппаратом);
-  система смазывания элементов машины (аппарата);
-  технические средства защиты рабочего и требования техники безопасно

сти при работе.
Необходимый для дипломного проектирования минимум графического ма

териала включает следующие чертежи:
-  машинно-аппаратная схема производства пищевого продукта с указанием 

места разрабатываемой машины (аппарата);
-  сборочный чертеж изделия (линии, машины, аппарата);
-  чертеж общего вида машины (аппарата);
-  технологические, кинематические и другие схемы изделия;
-  чертежи сборочных единиц, с необходимым количеством изображений;
-  схема автоматизации процесса или электрическая схема;
-  чертежи технически сложных деталей, которые являются результатом 

творчества студента;
-  чертежи по разделу «Технология изготовления детали (дегалей)»;
-  сборочный чертеж рабочего органа машины (аппарата).

5. ПОРЯДОК ПОДГОТОВКИ СТУДЕНТОМ ПИСЬМЕННОГО ОТЧЕТА

Отчет о преддипломной практике должен содержать описание работ, пере
численных в программе практики, а также выполненных по заданию руководи
теля от предприятия и индивидуальному заданию.

Обязательными разделами отчета также являются:
-  анализ конструкций машин (аппаратов), аналогичных заданному в задании;
-  экономико-организационные вопросы;
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-  вопросы техники безопасности и охраны труда;
-  материалы, отражающие техническую помощь предприятию, участие в 

научно-исследовательской работе;
-  выводы и предложения.
К отчету прилагаются дневник практики и все собранные материалы для 

дипломного проектирования в виде копий документации предприятия: схемы 
(кинематическая, гидравлическая, пневматическая, смазывания и др.), сбороч
ные чертежи узлов машины (аппарата), чертежи деталей, общий вид машины 
(аппарата), карта производительности и др.

Объем отчета 30-50 страниц рукописного текста, оформленного на листах 
формата А4 в соответствии с ЕСКД. Образец титульного листа отчета приведен 
в приложении.

6. ПОДВЕДЕНИЕ ИТОГОВ ПРАКТИКИ

За период преддипломной практики необходимо собрать следующие мате
риалы для дипломного проектирования:

6.1 Сведения о предприятии, системе его управления и планирования; об ор
ганизации работы соответствующего подразделения.

6.2 Анализ современных линий, машин, аппаратов и техническое обоснова
ние темы проекта (сведения о назначении и области применения исследуемого 
производства, о свойствах исходного сырья, вспомогательных материалов и го
товой продукции, о научных основах применяемой технологии, об устройстве и 
принципе действия оборудования, о задачах и опыте усовершенствования тех
нологии и техники, о современных достижениях в сложных передовых отрас
лях и за рубежом).

6.3 Описание технологии производства либо машинно-аппаратурной схемы 
производства конкретного продукта:

1) описание линии, в составе которой установлено или должно быть уста
новлено разрабатываемое оборудование, с указанием места и роли этого обору
дования;

2) привести общую характеристику линии, указать ее основные технические 
данные или параметрические ряды производительности таких линий;

3) вычертить схему; указать перечень входящих элементов и привести опи
сание с упоминанием всех позиций.

Вместо машинно-аппаратурной схемы можно привести операторную модель 
системы или подсистемы производства и ее анализ.

6.4 назначение и классификация разрабатываемого оборудования (материал 
имеется в соответствующих литературных источниках; требуется его творче
ская переработка; выполнить графическое представление этого материала в ви
де классификационных схем);

6.5 Современные конструкции конкретного существующего оборудования:
1) следует привести краткое описание оборудования различных типов и ма

рок с указанием присущих им недостатков (в этом случае тема проекта получа
ет необходимое обоснование);
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2) следует рассмотреть базовую модель и обосновать ее выбор;
3) привести таблицу технических показателей описанного оборудования.
Источником для написания этой части может служить учебная или норма

тивно-техническая документация.
6.6 Патентная проработка объекта:
1) следует представить отчет о патентных исследованиях, выбрать прототип -  

наиболее близкий аналог и сформулировать недостатки прототипа, подлежащие 
устранению;

2) требуется сформулировать предмет поиска, выбрать источники информа
ции, определить ретроспективу (глубину) поиска, стороны, по которым следует 
проводить поиск, и классификационные рубрики (МКИ -  международная клас
сификация изобретений, УДК -  универсальная десятичная классификация);

3) необходимо сформулировать недостатки прототипа, подлежащие устра
нению;

4) сформулировать предполагаемый положительный эффект, а также обос
новать выбор конструктивных элементов и признаков, необходимых для гре- 
буемого усовершенствования объекта.

6.7 Описание линии, машины, аппарата:
1) назначение и область применения (сформулировать полное название про

ектируемого оборудования, его марку, конкретную область применения);
2) описание конструкции и принципа действия (описание состава конструк

ции, а затем подробное описание всей конструкции и ее составных механизмов);
3) техническая характеристика (производительность, технические парамет

ры, мощность установленных двигателей, их тип, габариты, масса и т.д.);
6.8 расчеты, подтверждающие работоспособность конструкции (технологиче

ские, кинематические, энергетические, конструктивные и прочностные расчеты, 
а также в зависимости от темы -  теплотехнические, гидравлические и другие ви
ды расчетов; эскиз или расчетная схема рассчитываемого изделия (детали)):

1) технологические расчеты (совокупность расчетов, связанных непосредст
венно с видом, особенностями и рабочими параметрами технологического про
цесса, т.е. производительность);

2) кинематические расчеты (заданный ритм движения, нужный ритм работы 
отдельных рабочих органов, вычислить необходимые скорости, кинематическая 
схема и др.). При проектировании оборудования автоматического действия ки
нематическая схема должна быть увязана с циклограммой его работы;

3) энергетические расчеты (определение мощности электродвигателя исходя 
из наибольшего потребления энергии приводом; подобрать электродвигатель, 
его тип и характеристику, марку, частоту вращения вала);

4) специальные расчеты (теоретического характера, теплотехнические, гид
равлические и др.);

5) расчеты на прочность (рассчитать различные механические передачи их 
отдельные элементы, соединения, муфты, валы и оси, подшипники, корпуса и 
другие детали).

6.9 Монтаж, эксплуатация и ремонт.
В основе лежит материал преддипломной практики о работе оборудования и 

изучения технической документации (паспорта, инструкции по эксплуатации и 
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т.п.). Указать правила пуска и остановки оборудования, чистки и технического об
служивания (комплекс работ для поддержания работоспособности оборудования).

Данные о ремонте приводятся по оборудованию-аналогам (указывается 
структура ремонтного цикла, периодичность, характер, перечень выполняемых 
при этом ремонтных работ, сведения о трудоемкости различных видов ремонт
ных работ и категории сложности ремонта).

6.10 Схема автоматизации процесса (работы). Электрическая схема.
Как правило, принципиальные решения по ав томатизации изображаются в 

виде следующих схем:
-  функциональной схемы автоматизации процесса, работы линии, машины и 

аппарата;
-  принципиальных электрических схем регулирования, управления, блоки

ровки, защиты и сигнализации;
-  принципиальных пневматических схем.
6.11 Технология изготовления детали (деталей).
Совершенствование действующих технологических процессов изготовления 

(ремонта, сборки) или разработка новых технологических процессов изготовле
ния (ремонта, сборки) изделий или их элементов.

6.12 Технико-экономические расчеты.
Технико-экономическое обоснование проводят, сравнивая технические и 

экономические показатели базового и проектируемого образцов. При сравнении 
технических показателей базового и проектируемого образцов учитывают преж
де всего показатели назначения, в частности производительность, габаритные 
размеры, потребление энергоресурсов, материалоемкость, а также характеристи
ки надежности: безотказность, долговечность и ремонтопригодность.

При сравнении экономических показателей базового и проектируемого об
разцов учитывают не только их стоимость, но и затраты, связанные с транспор
тированием и монтажом оборудования, с капитальным строительством при 
подготовке зданий и помещений, с текущим обслуживанием и эксплуатацией 
линии.

6.13 Охрана груда и окружающей среды.
В разделе по охране труда, необходимо прежде всего дать оценку и проана

лизировать наличие потенциальных опасностей на проектируемом объекте с 
точки зрения охраны труда, а также оценку условий пожаро- и взрывоопасно
сти. В общем случае материал должен состоять из трех частей:

1) условия эксплуатации оборудования и характеристика санитарно- 
гигиенических условий труда обслуживающего персонала;

2) правила охраны груда при обслуживании проектируемого оборудования;
3) экология и защита окружающей среды.
Исходными данными для написания этой части могу т служить инструкции 

по эксплуатации аналогичного оборудования и различного рода литература, 
предназначенная для кадров массовых профессий. Материал по экологии и за
щите окружающей среды должен освещать следующие вопросы: организация 
безотходного производства; сокращение и ликвидация вредных выбросов; ути
лизация и очистка улавливаемых загрязнений; замена применяемых в произ
водстве токсичных веществ; очистка сточных вод и др.
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7 ИНФОРМАЦИОННО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ПРАКТИКИ
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ских работ / Ф.Г. Зуев, А.А. Левачев, А.А. Лотков. -  М.: Агропромиздат, 1988. -  
447 с.

10. Каталог продукции. Мотор-редукторы. Редукторы -  М.: Приводная тех
ника, 2002.
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18. Сосуды и аппараты. Нормы и методы расчета на прочность фланцевых 
соединений: ОСТ 26-373-78. -  Введ. 01.01.79. -  38 с. (УДК 66.023:539.4. Группа 
Г02 СССР).
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